
Le Grand Maître Jean-Louis PALLU, 

le Grand Conseil et les Dignitaires de la 

Confrérie des Fins Gourmets de Longny au Perche

ont l’honneur de vous convier à partager

cet évènement unique qui se déroulera

à LONGNY AU PERCHE - 61

le :

Membre de l’Académie des Confréries Gastronomiques du Duché de Normandie-Maine, la Confrérie des Fins 
Gourmets de Longny au Perche adhère auConseil Français des Confréries



Programme des réjouissances :

Samedi 16 octobre 2010

11h45  Accueil au Restaurant « Le France » Repas de bienvenue. Saumon fumé, Plat de Tripes de Longny ou pièce 
de boeuf, fromage, dessert, café. Saumur rouge BARILLOT P. Loudun

13h45 Visite du Patrimoine industriel Longnycien. En ville, la « Maison JUMEAU » (le célèbre Bébé Jumeau, poupée 
de porcelaine de 1876), et son parc avec « la glacière ». A 2km, visite du Moulin de la Poëlerie et dégustation de cidre. 
Les déplacements s’effectueront en covoiturage

17h00 Accueil au Foyer de l’Abbé Brionne. Collation

17H30 Mise en habits, mise en place du défilé, aubade aux confréries.

17h45 Défilé en ville précédé de la Formation « Pontgouin’s New Music », séance photos.

18h45     Retour au Foyer de l’Abbé Brionne, présentation des confréries. Ouverture du 68ème chapitre, Prise de Robe 
et cérémonie d’intronisations, clôture du chapitre et dégustation du verre de l’amitié.

21h00 Repas gastronomique, salle de réceptions de l’Hôtel de Ville de Longny animé par l’Orchestre « Puissance 
IV ». Au cours du repas, la « Surprise du 40ème anniversaire » et la traditionnelle « Tombola tous gagnants » avec entre 
autres l’aimable participation du « PUY DU FOU », des Sociétés MATFER-BOURGEAT, THIOL, SOPARCO etc ...

Dimanche 17 octobre

12h30 Repas amical salle des fêtes de Longny préparé par le Grand Maître et les membres de la confrérie.
Charcuteries de la confrérie, Poule au blanc, Brie et Tarte normande. Saumur rouge BARILLOT P. Loudun

17h30 Remise des Prix du Championnat de France de Terrine forestière et du Championnat International de Pâté 
de lapin suivi du verre de l’amitié.

Menu du 68ème chapitre concocté par Pierre LALAOUNIS, traiteur à Longny au Perche.

Cocktail de bienvenue, canapés du Championnat de France, verrine guacamole salsa tomate, Carpaccio de coquilles 
St Jacques à l’orange, Liègeois de crabe aux herbes.

Opéra marbré au foie gras, gelée de cassis au vin rouge sur mâche et balsamique. Muscadet Sèvre et Maine sur lie 
PINEAU M. & L. Le Loroux-Bottereau.

Bolée de Tripes de Longny au Perche au cidre.

Sorbet pommes vertes – Calvados.

Filet de boeuf Rossini et sa garniture de légumes du moment. Bordeaux Château Vieux Barreau 2007 MORA X. La 
Lande de Fronsac

Bouquet de verdure à l’estragon.

Marmite de camembert chaud au cumin

Farandole de desserts : Croustillant chocolat, Verrine de Panacotta à la framboise, Quenelle glacée et son Macaron. 
Coupe de Champagne FAVIER Urville, café et mignardises.



Coupon réponse

M. Mme  .............................................................................................................................................................................

Adresse ..............................................................................................................................................................................

Accompagnés de  
.............................................................................................................................................................................................
.............................................................................................................................................................................................
.............................................................................................................................................................................................
.............................................................................................................................................................................................

Confrérie ............................................................................................................................................................................

Repas du samedi midi et visite : .................... x 25 € = ...............................................€

Visite seule : .................... x 10 € =  ...............................................€

Intronisation : .................... x 30 € = ...............................................€

Diner du 40ème anniversaire : .................... x 60 € = ...............................................€

Repas amical du dimanche midi : .................... x 10 € = ...............................................€

Total :                                                                  ...............................................€

Règlement à l’ordre de la Confrérie des Fins Gourmets de Longny au Perche. Nos amis étrangers règleront sur place 
en espèces. 

A titre de réciprocité, une intronisation est offerte à toute confrérie déléguant deux membres en tenue participant au 
banquet, une intronisation est offerte à toute délégation étrangère. Un « Curriculum-vite-fait » rédigé au dos de ce 
coupon mettra en priorité en valeur la confrérie et les produits qu’elle représente.

Les réservations adressées à la Chancellerie au plus tard le 11 octobre, accompagnées de leur règlement seront  
prises en compte dans l’ordre de leur arrivée dans la limite des places disponibles, la salle étant limitée à 200 
personnes.

Chancellerie : GOURMANEL Alain « les Brémondières » 2, route de Senonches  28240  MANOU                                     
T / F      0237818606     - 0614834047 - confreriefinsgourmets.longny@wanadoo.fr



Pour vous loger, quelques adresses :

Chambres d’Hôtes :

L’Orangerie M. Mme DESAILLY 9, rue du Dr Vivares Longny 0233251178  desailly-fondeur@tele2.fr

M. FLAMAND 10, rue du Gal de Gaulle 0664162990 Longny  contact@pflamand.com

La Bandonnière M. Mme SIMARD 0233256812 Longny  joel.simard@free.fr

Tuilerie la Florentinière M. Mme LESAGE 0233735627 Le Mage  lesage.gilles492@orange.fr

Le Moulin de Sévoux M. Mme VAN MECHELEN 0233253796  Malétable  info@ornetourisme.com

La Renardière M. Pierre COUDREAU 0233252020 Autheuil

Camping :

MONACO-PARC *** Route de Monceau 0233735959 Longny  monaco.parc@wanadoo.fr Mobil-home

Hôtels :

Auberge de Brochard St Victor de Réno 0233257422  aubergedebrochard@free.fr

« le Montligeon » La Chapelle Montligeon 0233838119  patricia@hotelmontligeon.com

Villa Fol Avril 2, rue des fers chauds Moutiers au Perche 0233832267  contact@villafolavril.fr

Hôtel du Tribunal Mortagne au Perche 0233250477 perso.wanadoo.fr/hotel.du.tribunal.61.normandie/

Hostellerie GentyHome Mortagne au Perche 0233251153  legentyhome@wanadoo.fr

Informations :

Office Tourisme Longny  : 0233736623 officetourismelongny@orange.fr

info@ornetourisme.com info.tourisme@parc-naturel-perche.fr

www.parc-naturel-perche.fr


