
Confrerie des Gastronomes de la Teurgoule
et de la Fallue de Normandie 

Yves BEGASSAT, Grand Maître 
Jacques MANGEANT, Grand Maître des Cérémonies

Gérard LECHASLES, Grand Maître des Jurats  
et tous les Dignitaires de la Confrérie 

vous convient à honorer de votre présence 

Le 33ème Chapitre 
Samedi 4 juin 2011 à Houlgate 

Dimanche 5 juin 2011 à Villers sur mer 

Programme du samedi 4 juin 

Salle des fêtes 10 Bd des Belges 
16 heures : accueil et collation offerte 
17 heures : défilé et intronisation en plusieurs étapes 

1ère étape au kiosque (possibilité photos)
2ème étape aux Halles (dégustation teurgoule, fallue et produits normands)
3ème étape à la terrasse du casino—face à la mer 

20 heures 30 : dîner dansant réalisé par Traiteur MENARD à COLOMBELLES. 
L’ambiance cabaret est assurée par l’Orchestre MELODY ORCHESTRA

Vente de teurgoule uniquement sur réservation : 15 € la terrine de 2 litres 

MENU NORMAND 
Mises en bouche chaudes et froides

Cassolette pavé de sandre sur peau, rôti à l’huile d’olive 
croquants de légumes vapeur 

Sorbet Pommes vertes et Calvados
Médaillon de veau VF farci au foie gras de canard , 

Gratin normand au camembert et croustillant pommes champignons  
Salade et ses 4 fromages normands 

Le Bocage en dessert 
Teurgoule servie par la Confrérie

Café 
Coupe offerte par la Confrérie 

=================                                     
Programme du Dimanche 5 juin 

10 h 45 : Rendez-vous devant le PALEOSPACE-l’Odyssée de VILLERS SUR MER Avenue Jean 
Moulin
11 h—12 h : visite guidée  —Voyage à travers le temps jurassique (monstres marins des 

falaises des vaches noires) 
Exposition « Quand les dinosaures pondaient les oeufs » 
12 h 30 : déjeuner à son restaurant, sur place 



BULLETIN DE PARTICIPATION 

A retourner avant le 27 MAI 2011 
à la nouvelle adresse ci-dessous  

Jacques MANGEANT Appartement 54 Domaine Harmonia, 
87 Avenue de la Brigade Piron 14640 VILLERS S/MER 

(Tél. : 06.03.68.61.01)

La Confrérie  ………………………………………………………………………………..……….…….
…………………………………………………………………………………………………………………………...

Participants :
Nom & Prénom …………………………………… ……………Tél/Mail ……………………………….
Nom & Prénom ……………………………………………… …Tél/Mail ……………………………….
Nom & Prénom …………………………………………… ……Tél/Mail ……………………………….
Nom & Prénom …………………………………………… ……Tél/Mail ……………………………….

Dîner dansant à 68 € X … =….…………….. €
Intronisation supplémentaire à 20 € X…… = …………….…  €

Visite et déjeuner du dimanche 5 juin à 29 € X ….. = …… …………  €
Teurgoule à 15 € X…… = ………………. .€

Total ……………. €

Règlement à effectuer par chèque à l’ordre de la Confrérie ou sur place pour nos confrères 
étrangers.

Une intronisation offerte pour chaque confrérie participant au repas et 
représentée par au moins deux de ses membres en tenue. (fiche CV au dos)

**********
Pour le dîner de gala nous souhaiterions être à la même table que
………………………………………………………………………………………………………………………

Nom(s) et prénom(s) de la (des) personnes qui désire(ent) avoir de la teurgoule :



FICHE CV 

NOM ………………………………………………………………………..

Prénom ……………………………………………………………………

Particularités de l’association représentée : 

…………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………

Profil de la personne intronisée : 

………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………................................................................................................................

.................................................................................._

_____________________________________________________________________

Confrérie des Gastronomes de La Teurgoule et de la Fallue De Normandie
Secrétariat : Pierrette MARIE Le Mesnil 14210 LE LOCHEUR

E-mail : pmarie.confrerie@orange.fr—Tél. 02.31.77.07


